De la fondue et du vin pour l'apres-ski

oir » Dlnterprofession du Va-
cherin fribourgeois et 'entreprise
MesVignerons ont collaboré a l'éla-
boration d'une box de dégustation
baptisée «Aprés-ski», Vendu au prix
de 49 francs sur Je site internet de
l'entreprise vaudoise, le pack com-
prend une fondue et une bouteille
de vin,

La collaboration a démarré l'au-
tomne dernier, sous l'impulsion de
MesVignerons, précise un commu-
niqué de presse de |'Interprofession
du Vacherin fribourgeois, «séduite
par cette nouvelle idée d'offrir un
accord vin et fromage de qualité au
consommateur».

La fondue a été élaborée par le
fromager Christian Duc, de I'entre-
prise Vacherin fribourgeois SA, &
Bulle, en collaboration avec le chef

Le pack
proposé par
MesVignerons
comprend

une fondue
fribourgeoise
et du vin
zurichois. DR

Carlo Crisci et Nicolas Wiist, pas-
sionné de vin et de gastronomie.
Quant a la boisson, MesVignerons
ont retenu un Réuschling 2017,
provenant de la cave Schipf, dansla
région du lac de Zurich, au «bou-
quet de tilleul» et a la «fraicheur
citronnée».

Basée & Aubonne, MesVignerons
a été créée 'an dernier par Marielle
Gallay, 33 ans, et Valentin Bettems,
25 ans, deux jeunes entrepreneurs
originaires du canton de Vaud, pas-
sionnés de vins suisses et issus de
familles vigneronnes, Désireux de
promouvoir les spécialités de petits
et moyens producteurs du pays, ils
proposent différents packs de dégus-
tation sous la forme d’'abonnements
a choix. » TG
> www.mesvignerons.ch
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